COTE DOUCEUR

Assiette de Fromages affinés

L'ile flottante « & discrétion »

Tarte Tatin double creme « a discrétion »
Millefeuille tout simplement

Brioche perdue de Mamie Alfred

Le Café TRES Gourmand

Le Thé TRES Gourmand

Profiteroles maison

Baba au rhum

Blanc-manger noix de coco et fruits exotiques
Les crépes de la fameuse Suzette
Mont-Blanc

Les Glaces by Roland Manouvrier, Maitre Artisan Glacier 2BOULES 3 BOULES
Mangue, Péche de Vigne, Menthe-Chocolat, Caramel Beurre Salé, Noix de Coco, 5,00 € 7,00 €
Rhum-Raisin, Café Expresso, Fraise, Vanille Bourbon, Pistache, Framboise,
Indochine, Chocolat, Noisette d'ltalie, Citron Vert, Cassis Noir
Les Glaces Composées 8,50 €
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Liégeois (café ou chocolat) : Glace café, sauce café, chantilly ou Glace chocolat, sauce chocolat, chantilly {%—ﬁ}w'
Melba (framboise ou fraise ou péche) : Glace vanille, coulis de fruits rouges, framboise ou fraise ou péche, amandes effilées, chantilly ” ‘ l ,
A Y
Banana Split : Glace chocolat-vanille-fraise, banane fruit, sauce chocolat, chantilly, cerises confites S ' | N V | T E A

Amarena : Glace vanille, cerises Amarena, chantilly BARN“BE

Dame Blanche : Glace vanille, sauce chocolat, chantilly

L'Alfred : Glace noisette et chocolat, fondant chocolat, sauce caramel beurre salé, noisette, chantilly

Les Glaces Composées avec Alcool

Colonel : Vodka, Sorbet Citron

Gwada : Vieux Rhum, glace Rhum-Raisin, chantilly
After Eight : Glace Menthe-Chocolat, Get 27 chantilly

MENU ENFANTS 10,00¢
Nuggets de poulet maison / Dos de cabillaud ou Steak Haché
Garniture au choix: frites, écrasé de pommes de terre ou légumes de saison ou linguines

Boule de glace ou coupe de framboises

80 rue des Bains 24750 Boulazac
055353 41 45

Pour toutes allergies ou intolérances, merci d’en faire part a nos équipes.
Tarifs TTC, 15% Service Compris.

CREATION GRAPHIQUE Pierre




